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MAIA settembre/ottobre

dopo la pigiatura il mosto viene posto all'interno di una vasca
INOX per la macerazione delle uve. Il processo viene coadiu-
vato da continui rimontaggi per tutta la durata della fermen-
tazione, la quale viene mantenuta con temperature inferiori ai
27 °C. Successivamente il vino viene estratto e riposto all'in-
terno di una vasca di acciaio inox per un primo affinamento.

. Successivamente il vino viene imbottigliato, dopo riposera

] URNIO SUPERIOR[ per ulteriori 6 mesi prima della messa in commercio.

\TEVERDI AGRICO-

colore rosso rubino intenso, con riflessi granata. Bouquet ric-
co che ricorda frutti a bacca rossa e a bacca nera, ma anche

cacao e spezie. Sentori di vaniglia e di legno tostato al gusto

gli conferiscono una nota calda e preziosa.

Zuppe saporite, carni rosse, salumi e formaggi stagionati.

18°C

14% vol
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